
Notre Carte
N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

N O S  D E S S E R T S

Aubergine  & Framboise
19€

Ceviche  de  Daurade,  Carottes
& Agrumes

16€

Thonine  Snackée ,  Chou-Fleur
Echalot tes  & Hui le  Verte

14€

Raviole  de  Volai l l e ,  Tomme de  Saint-Jean & Poivrons
Gel  c i tronné & Emuls ion aux Poivrons

13€

Fi let  de  Bar,  Duo de  Courgettes ,
Tomates  Anciennes  & Fumet  Réduit

26€

Omble-Cheval ier  “Murgat” ,  Riz  Sauvage ,
Epinard & Emuls ion Crémée

28€

Volai l l e ,  Champignons  Bruns ,  Pomme Dauphines ,
Broco l i s ,  Oignons  & Sauce  Vin Jaune

25€

Abricot  & Romarin
12€

Chocolat  & Noiset te
13€

Rhubarbe & Cerise
13€

Médai l lon de  Fi le t  Mignon,  Haricots  Verts ,
Gnocchis ,  Navets  & Sauce  Moutardée

28€



Abricot  & Romarin

Rhubarbe & Cerise

Nos Menus
M e n u  e n  3  t e m p s  -  3 9 €

A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 1 €
( U n i q u e m e n t  l e  m i d i )

Raviole  de  Volai l l e ,  Tomme de  Saint-Jean & Poivrons
Gel  c i tronné & Emuls ion aux Poivrons

Volai l l e ,  Champignons  Bruns ,  Pomme Dauphines ,
Brocol i ,  Oignons  & Sauce  Vin Jaune

Aubergine  & Framboise

Thonine  Snackée ,  Chou-Fleur
Echalot tes  & Hui le  Verte

Fi let  de  Bar,  Duo de  Courgettes ,
Tomates  Anciennes  & Fumet  Réduit

Ou

Ou

Ou

Ou

Assiet te  de  Fromage (+7 .50€)



Fi let  de  Bar,  Duo de  Courgettes ,
Tomates  Anciennes  & Fumet  Réduit

Ceviche  de  Daurade,  Carottes
& Agrumes

Raviole  de  Volai l l e ,  Tomme de  Saint-Jean & Poivrons
Gel  c i tronné & Emuls ion aux Poivrons

Médai l lon de  Fi le t  Mignon,  Haricots  Verts ,
Gnocchis ,  Navets  & Sauce  Moutardée

Aubergine  & Framboise

Abricot  & Romarin

Chocolat  & Noiset te

M e n u  e n  4  t e m p s  -  4 6 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 1 €

Ou

Ou

Ou

Ou

Amuse-Bouches

Ass iet te  de  Fromage (+7 .50€)



Omble-Cheval ier  “Murgat” ,  Riz  Sauvage ,
Epinard & Emuls ion Crémée

Thonine  Snackée ,  Chou-Fleur
Echalottes  & Hui le  Verte

Ceviche  de  Daurade,  Carottes
& Agrumes

Raviole  de  Volai l l e ,  Tomme de  Saint-Jean & Poivrons
Gel  c i tronné & Emuls ion aux Poivrons

Médai l lon de  Fi le t  Mignon,  Haricots  Verts ,
Gnocchis ,  Navets  & Sauce  Moutardée

Volai l l e ,  Champignons  Bruns ,  Pomme Dauphines ,
Brocol i ,  Oignons  & Sauce  Vin Jaune

Aubergine  & Framboise

Abricot  & Romarin

Chocolat  & Noiset te

Rhubarbe  & Cerise

M e n u  e n  5  t e m p s  -  5 4 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 9 €

( U n i q u e m e n t  l e  s o i r )

Amuse-Bouches

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou



Omble-Cheval ier  “Murgat” ,  Riz  Sauvage ,
Epinard & Emuls ion Crémée

Thonine  Snackée ,  Chou-Fleur
Echalottes  & Hui le  Verte

Ceviche  de  Daurade,  Carottes
& Agrumes

Raviole  de  Volai l l e ,  Tomme de  Saint-Jean & Poivrons
Gel  c i tronné & Emuls ion aux Poivrons

Volai l l e ,  Champignons  Bruns ,  Pomme Dauphines ,
Brocol i ,  Oignons  & Sauce  Vin Jaune

Fi let  de  Bar,  Duo de  Courgettes ,
Tomates  Anciennes  & Fumet  Réduit

Aubergine  & Framboise

Médai l lon de  Fi le t  Mignon,  Haricots  Verts ,
Gnocchis ,  Navets  & Sauce  Moutardée

Abricot  & Romarin

Chocolat  & Noiset te

Rhubarbe  & Cerise

M e n u  e n  6  t e m p s  -  6 6 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  3 8 €

( U n i q u e m e n t  l e  s o i r )

Amuse-Bouches

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou
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