Ceviche de Daurade, Carottes / )
& Agrumes ///

16€ {

Thonine Snacké¢e, Chou-Fleur
Echalottes & Huile Verte

14€

Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons
Gel citronné & Emulsion aux Poivrons
13€

. ' et NOS PLATS wa s ot
Aubergine & Framboise
19€

Filet de Bar, Duo de Courgettes,
. / .
Tomates Anciennes & Fumet Réduit
26€

Volaille, Champignons Bruns, Pomme Dauphines, . °
Brocolis, Oignons & Sauce Vin Jaune
25€

Omble-Chevalier “Murlgat”, Riz Sauvage,
Epinard & Emulsion Crémee
28€

Médaillon de Filet Mignon, Haricots Verts,
Gnocchis, Navets & Sauce Moutardée

. R
28€ '

Q‘\

“q ~4ehes NOS DESSERTS »ertos ot

Abricot & Romarin
12€

Rhubarbe & Cerise
13€

Chocolat & Noisette
13€
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Menu en 3 temps - 39€ // //'g
Accord mets-vins - 21€ y $

. . 1. N6
(Uniquement le midi) b\»’,

¢

Q

Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons
Gel citronné & Emulsion aux Poivrons

Ou

Thonine Snackée, Chou-Fleur
Echalottes & Huile Verte

AN ST e

Aubergine & Framboise

2

Ou

Volaille, Champignons Bruns, Pomme Dauphines,
Brocoli, Oignons & Sauce Vin Jaune

Ou

Filet de Bar, Duo de Courgettes,
Tomates Anciennes & Fumet Réduit

AN S ) e
S Assiette de Fromage (+7.50¢€)
S en S~ o

Abricot & Romarin

~~ Ou

Rhubarbe & Cerise




Menu en 4 temps - 46€
Accord mets-vins - 21€ %ﬁ A
// "’g
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Amuse-Bouches TR

AN SN o s e

Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons
Gel citronné & Emulsion aux Poivrons

NS Ou
oo Ceviche de Daurade, Carottes
S ‘ & Agrumes
AN SN e

e Aubergine & Framboise

‘e 'y

Ou

Filet de Bar, Duo de Courgettes,
. / .
Tomates Anciennes & Fumet Réduit

Ou

Médaillon de Filet Mignon, Haricots Verts,
. / . . .
Gnocchis, Navets Sauce Moutardce _ L
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Assiette de Fromage (+7.50¢€)

R e I e e e W g

Abricot & Romarin

Ou

Chocolat & Noisette




Menu en 5 temps - 34€
Accord mets-vins - 29€
(Uniquement le soir)

Amuse-Bouches

Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons
Gel citronné & Emulsion aux Poivrons

Ou

Thonine Snackée, Chou-Fleur
Echalottes & Huile Verte

Ou

_ -;"';"';;-"-' Ceviche de Daurade, Carottes
t & Agrumes

AN SN e

Aubergine & Framboise

AN S e

Volaille, Champignons Bruns, Pomme Dauphines, o
Brocoli, Oignons & Sauce Vin Jaune

Ou

Omble-Chevalier “Murlgat”, Riz Sauvage,
Epinard & Emulsion Crémée

Ou

Tt

S Médaillon de Filet Mignon, Haricots Verts,
. /
Gnocchis, Navets & Sauce Moutardée

/
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, / Abricot & Romarin
Z&;/ Ou

Rhubarbe & Cerise
6&4/\//‘ , Chocolat & Noisette
& ——



Menu en 6 temps -
Accord mets-vins - 3
(Uniquement

Amuse-Bouches
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Thonine Snackée, Chou-Fleur Q

Echalottes & Huile Verte

Ou

Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons
Gel citronné & Emulsion aux Poivrons

Ou

Ceviche de Daurade, Carottes
& Agrumes

R e I e e e W g

Aubergine & Framboise

AN SN e

Filet de Bar, Duo de Courgettes,
Tomates Anciennes & Fumet Reéduit

Ou

Omble-Chevalier “Murlgat”, Riz Sauvage,
Epinard & Emulsion Crémée

AN S e

Volaille, Champignons Bruns, Pomme Dauphines,
Brocoli, Oignons & Sauce Vin Jaune

S Ou
0N Médaillon de Filet Mignon, Haricots Verts,
0 il Gnocchis, Navets & Sauce Moutardée
“‘q
% \ \
; ) W Abricot & Romarin
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Rhubarbe & Cerise
Iy

g y/z/ Ou
A YA ' ocola oisette
6'%%/ \ Chocolat & Noisett



	Notre Carte
	NOS ENTRÉES
	Raviole de Volaille, Tomme de Saint-Jean & Poivrons Gel citronné & Emulsion aux Poivrons 13€

	NOS PLATS
	Médaillon de Filet Mignon, Haricots Verts, Gnocchis, Navets & Sauce Moutardée 28€

	NOS DESSERTS
	Chocolat & Noisette 13€
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