
Notre Carte
N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

N O S  D E S S E R T S

Poireaux & Oignons
19€

Marquereau Mariné ,  Courgettes
& Shitaké

16  €

Oeuf  Parfai t ,  Poivrons  Brûlés
Croûtons  & Emuls ion Café

12  €

Raviole  de  Butternut ,  Noiset te  & Tomme de  Saint-Jean 
& Emuls ion Noiset te

1 1  €

Roulé  de  Saumon à l ’Anteh & Citron,  Chou-Fleur ,
Fenoui l  & Sauce  Vin Blanc

23  €

Espadon,  Risotto  Curry aux Légumes ,
 & Sauce  Curry

25  €

Pressé  de  Dinde,  Panais ,  Chou-Rouge
Pommes  Dauphines  & Jus  de  Volai l l e

23  €

Figue ,  Brioche  & Miel
1 1€

Chocolat ,  Cacahuète  & Vani l le -Tonka
13€

Citron,  Meringue & Baies  Roses
1 1€

Fi let  de  Veau,  Carottes ,  Patate  Douce
Sarras in  & Jus  au Vin Rouge  Poivré

26 €



Figue ,  Brioche  & Miel

Citron,  Meringue & Baies  Roses

Nos Menus
M e n u  e n  3  t e m p s  -  3 9 €

A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 1 €
( U n i q u e m e n t  l e  m i d i )

Roulé  de  Saumon à l ’Anteh & Citron,  Chou-Fleur ,
Fenoui l  & Sauce  Vin Blanc

Poireaux & Oignons

Oeuf  Parfai t ,  Poivrons  Brûlés
Croûtons  & Emuls ion Café

Pressé  de  Dinde,  Panais ,  Chou-Rouge
Pommes  Dauphines  & Jus  de  Volai l l e

Ou

Ou

Ou

Ou

Assiet te  de  Fromage (+7 .50€)

Raviole  de  Butternut ,  Noiset te  & Tomme de  Saint-Jean 
& Emuls ion Noiset te



Espadon,  Risotto  Curry aux Légumes ,
 & Sauce  Curry

Marquereau Mariné ,  Courgettes
& Shitaké

Raviole  de  Butternut ,  Noiset te  & Tomme de  Saint-Jean 
& Emuls ion Noiset te

Pressé  de  Dinde,  Panais ,  Chou-Rouge
Pommes  Dauphines  & Jus  de  Volai l l e

Poireaux & Oignons

Citron,  Meringue & Baies  Roses

Chocolat ,  Cacahuète  & Vani l le -Tonka

M e n u  e n  4  t e m p s  -  4 6 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 1 €

Ou

Ou

Ou

Ou

Amuse-Bouches

Ass iet te  de  Fromage (+7 .50€)



Pressé  de  Dinde,  Panais ,  Chou-Rouge
Pommes  Dauphines  & Jus  de  Volai l l e

Oeuf  Parfai t ,  Poivrons  Brûlés
Croûtons  & Emuls ion Café

Marquereau Mariné ,  Courgettes
& Shitaké

Raviole  de  Butternut ,  Noiset te  & Tomme de  Saint-Jean 
& Emuls ion Noiset te

Fi let  de  Veau,  Carottes ,  Patate  Douce
Sarras in  & Jus  au Vin Rouge  Poivré

Roulé  de  Saumon à l ’Anteh & Citron,  Chou-Fleur ,
Fenoui l  & Sauce  Vin Blanc

Poireaux & Oignons

Figue ,  Brioche  & Miel

Chocolat ,  Cacahuète  & Vani l le -Tonka

Citron,  Meringue & Baies  Roses

M e n u  e n  5  t e m p s  -  5 4 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  2 9 €

( U n i q u e m e n t  l e  s o i r  -  
P o u r  t o u s  l e s  c o n v i v e s )

Amuse-Bouches

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou



Espadon,  Risotto  Curry aux Légumes ,
 & Sauce  Curry

Raviole  de  Butternut ,  Noiset te  & Tomme de  Saint-Jean 
& Emuls ion Noiset te

Marquereau Mariné ,  Courgettes
& Shitaké

Oeuf  Parfai t ,  Poivrons  Brûlés
Croûtons  & Emuls ion Café

Pressé  de  Dinde,  Panais ,  Chou-Rouge
Pommes  Dauphines  & Jus  de  Volai l l e

Roulé  de  Saumon à l ’Anteh & Citron,  Chou-Fleur ,
Fenoui l  & Sauce  Vin Blanc

Poireaux & Oignons

Fi le t  de  Veau,  Carottes ,  Patate  Douce
Sarras in  & Jus  au Vin Rouge  Poivré

Figue ,  Brioche  & Miel

Chocolat ,  Cacahuète  & Vani l le -Tonka

Citron,  Meringue & Baies  Roses

M e n u  e n  6  t e m p s  -  6 6 €
A c c o r d  m e t s - v i n s  -  3 8 €

( U n i q u e m e n t  l e  s o i r  -  
P o u r  t o u s  l e s  c o n v i v e s )

Amuse-Bouches

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou


	Notre Carte
	NOS ENTRÉES
	Marquereau Mariné, Courgettes
	& Shitaké
	16 €

	Oeuf Parfait, Poivrons Brûlés
	Croûtons & Emulsion Café

	12 €
	Raviole de Butternut, Noisette & Tomme de Saint-Jean
	& Emulsion Noisette
	11 €

	NOS PLATS
	Poireaux & Oignons
	19€

	Roulé de Saumon à l’Anteh & Citron, Chou-Fleur,
	Fenouil & Sauce Vin Blanc
	23 €

	Pressé de Dinde, Panais, Chou-Rouge
	Pommes Dauphines & Jus de Volaille
	23 €

	Espadon, Risotto Curry aux Légumes,
	& Sauce Curry
	25 €

	Filet de Veau, Carottes, Patate Douce
	Sarrasin & Jus au Vin Rouge Poivré


	NOS DESSERTS
	Figue, Brioche & Miel
	11€
	Citron, Meringue & Baies Roses

	11€
	Chocolat, Cacahuète & Vanille-Tonka
	13€



	Nos Menus
	Menu en 3 temps - 39€
	Raviole de Butternut, Noisette & Tomme de Saint-Jean
	& Emulsion Noisette
	Ou
	Oeuf Parfait, Poivrons Brûlés
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	Ou
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	Ou
	Pressé de Dinde, Panais, Chou-Rouge
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	Figue, Brioche & Miel
	Ou
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	Marquereau Mariné, Courgettes
	Poireaux & Oignons
	Ou
	Espadon, Risotto Curry aux Légumes,
	Ou
	Pressé de Dinde, Panais, Chou-Rouge
	Assiette de Fromage (+7.50€)
	Citron, Meringue & Baies Roses
	Ou
	Chocolat, Cacahuète & Vanille-Tonka

	Menu en 5 temps - 54€
	Amuse-Bouches
	Raviole de Butternut, Noisette & Tomme de Saint-Jean
	Ou
	Oeuf Parfait, Poivrons Brûlés
	Ou
	Marquereau Mariné, Courgettes
	Poireaux & Oignons
	Roulé de Saumon à l’Anteh & Citron, Chou-Fleur,
	Ou
	Pressé de Dinde, Panais, Chou-Rouge
	Ou
	Filet de Veau, Carottes, Patate Douce
	Figue, Brioche & Miel
	Ou
	Citron, Meringue & Baies Roses
	Ou
	Chocolat, Cacahuète & Vanille-Tonka

	Menu en 6 temps - 66€
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	Raviole de Butternut, Noisette & Tomme de Saint-Jean
	Ou
	Oeuf Parfait, Poivrons Brûlés
	Ou
	Marquereau Mariné, Courgettes
	Poireaux & Oignons
	Roulé de Saumon à l’Anteh & Citron, Chou-Fleur,
	Ou
	Espadon, Risotto Curry aux Légumes,
	Pressé de Dinde, Panais, Chou-Rouge
	Ou
	Filet de Veau, Carottes, Patate Douce
	Figue, Brioche & Miel
	Ou
	Citron, Meringue & Baies Roses
	Ou
	Chocolat, Cacahuète & Vanille-Tonka


